
   

波士顿龙虾浓汤

太妃新地
香蕉冰淇淋、黑啤酒焦糖酱、海盐

香槟 - Delamotte, Brut NV

紅葡萄酒 - Famille Perrin, Côtes du Rhône 2023
白葡萄酒 - Domaine Ostertag, Riesling, Les Jardins, Alsace 2021

肋眼牛排

澳洲纯血M8和牛、
牛骨髓蛋黃酱、青胡椒酱
(二人份量，需附加 298)

加购选项
香烤牛骨髓 / 香煎蟹饼 / 鹅肝

98

香槟畅飲

鞑靼牛肉

主菜

头盘

纽约芝士蛋糕
酸奶油、草莓、桃子、蓝莓酱

周末午餐
套餐已包括所有頭盘 ; 主菜和甜品可各选一款

每位 698

甜品

所有主菜均包括特色配菜

气泡酒 - Ca’di Rajo, Terre di Rai NV

紅葡萄酒 - Famille Perrin, Côtes du Rhône 2023
白葡萄酒 - Domaine Ostertag, Riesling, Les Jardins, Alsace 2021

气泡酒畅飲
(需附加每位 398) (需附加每位 288)

如有任何特别膳食要求、食物过敏或不耐症，请向我们的服务员联络。
所有价格均以港元计算，另设加一服务费。

啤酒 - Hong Kong Beer Co., Draught IPA

同桌共享

安格斯牛肉、
酱油漬蛋黃、土豆片

酸奶油、脆包粒

板烧布朗尼
热巧克力酱、花生、花生酱冰淇淋

(需附加 98)

凱撒沙拉
坎塔布里亚鯷鱼、芥末酱、
五花肉、帕尔马芝士

选其中一款

选其中一款

畅聚时刻

啤酒 - Hong Kong Beer Co., Draught IPA

一杯餐酒搭配

波士顿龙虾

烤西班牙黑毛猪排

哈里萨黄油、香草沙拉
(需附加 198)

黑椒香料、芥末酱

亨利汉堡
熟成汉堡肉、美国芝士、
酸瓜、自家制黄油面包

炭烤黄油鸡

炭烤西冷排
澳洲M5和牛、
羊莴苣沙拉

烤大蒜、番茜、干葱、柠檬、橄榄油 

炭烤牛柳
美国顶级安格斯牛、羊莴苣沙拉

(需附加 198) 

香槟 148 气泡酒   白葡萄酒    紅葡萄酒 98 生啤酒 85 


