
TEA TIME
 

Du vendredi au dimanche - de 15h00 à 18h00 - réservation requise

88 € par personne 
 

 
"Découvrez notre tea time, délicatement inspiré par les saisons 

et laissez-vous porter par ce moment gourmand empreint d'émotions."

Matthieu Carlin 
 
 

 
Une boisson chaude de votre choix 

- 
      Pré-dessert 

- 
Gougère au Comté  

Roll de homard, citron vert et grenade 
 Cake citron, saumon fumé, crème à la ciboulette 

 
- 

La clémentine, miel de châtaignier et poivre de Timut 
Biscuit moelleux au chocolat, café et cardamome verte 

Baba à la mangue et fruit de la passion, thé noir 
- 

Brioche feuilletée au marron  
Scones nature  

- 
Pain d'épices  

Sablé croustillant, praliné spéculos  

Végétarien VéganSans-gluten

Homard : Européen, pêche durable. Saumon fumé : Norvégien. La carte des allergènes est disponible sur demande. 
Prix en euros nets, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les règlements par chèque.

108 € par personne incluant  
une flûte de Champagne  

Philipponnat "Royale Réserve" BrutPhilipponnat "Royale Réserve" Brut  

133 € par personne incluant  
une flûte de Champagne 

Louis Roederer Blanc de Blancs 2017 



L’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. 
Prix en euros nets, taxes et service compris. La maison n’accepte pas les règlements par chèque.

Végétarien VéganSans-gluten

 

LES COCKTAILS
Scotch Alexander - Blended Scotch Whisky, Liqueur de Chocolat, Crème - 12 cl

Champs Elysées - Cognac, Chartreuse verte, Citron jaune, Sucre - 12 cl

Bee's Knee - Gin, Miel, Citron jaune - 10 cl

Toreador - Tequila Reposado, Liqueur d'abricot, Citron vert - 10 cl

Negroni Blanc - Gin, Vermouth Blanc, Liqueur herbale - 10 cl

LES COCKTAILS SANS ALCOOL
Bee's Knees 0% - Gin 0%, Miel, Citron Jaune - 10 cl

M.A. - Fruit de la passion, fleur de sureau, eau pétillante - 18 cl 

Alexander 0% - Amaretto 0%, chocolat, crème - 12 cl

30 €

25 €

LES BOISSONS CHAUDES
THÉS NOIRS
Breakfast Tea - Boisé, épicé et malté 
Ceylan New Vithanakande - Boisé et miellé, pomme 
Darjeeling Puttabong - Boisé et corsé 
Thé des Lords - Parfumé, arôme naturel de bergamote 
Thé du Louvre Côté Cour - Agrumes et mûres sauvages 
Thé Fumé «Smoking» - Fumé et boisé

CAFÉS  
Espresso / Noisette 
Cappuccino / Latte / Flat White / French press

 
Chocolat chaud à l’ancienne de Matthieu Carlin 

RAFRAÎCHISSEMENTS 
Thé glacé maison - 15 cl 
Vert ou noir

THÉS VERTS
Genmaicha Yama - Végétal et riz brun grillé 
Sencha Ariake - Iodé et végétal 
Grand Jasmin Chun Feng - Doux et floral 
Menthe Glaciale - Végétal et rafraîchissant 
Thé du Hammam - Gourmand et fruité, fleur d'oranger, rose et 
fruits rouges

INFUSIONS
Verveine - Citronné et désaltérant 
Camomille - Doux et floral 
Rooïbos mélange du Cap - Rond et gourmand  
Jardin des bois - Fruité et aromatique,(fruits rouges)
Gingembre, miel, citron - Réalisé par nos soins

LES THÉS D'EXCEPTIONS de la Maison Terre de Chine

Yun Feng Mao Jian Avril 2025 - Thé Vert, herbeux, végétal et soyeux 
Thé récolté dans la Province du Hunan, terroir d’origine, à une altitude de 800 mètres.

Bai Mu Dan - Avril 2025 - Thé Blanc, délicat aux arômes subtiles, frais et floral 
Thé récolté dans la province de Fujian.

Tie Guan Yin - 1ère garde Octobre 2024 - Thé Bleu Oolong, fleur blanche 
Fermenté à 15%, il provient de la province du Fujian. Il est cultivé à une altitude d'environ 600 à 800 mètres

Qi Lang - Mai 2025 - Thé Bleu Oolong, minéral et note de fruits secs  
Fermenté à 60%, ce thé des rochers provient de la Province du Fujian et de théiers "Qi Lan" agés de 80 ans. La plantation est dans 
la zone protégée de Wuyi Shan avec les autres thés d'appellation "Thé des Rochers". La culture est sauvage en petite parcelle, la 
cueillette et le façonnage sont à la main et traditionnels.

Pu Erh Sheng Cha - Mars 2019 - Thé Noir, soyeux aux arômes fruités 
Thé d’exception issu de théiers de 50 à 80 ans d’âge récolté en 2019, originaire de Lin Cang


