
LA CEVICHERIA

PULPO MACHO • $650
Carpaccio de pulpo, salsa "macha",

pepino, cebolla morada, jugo de
limón y chips de plátano

MOLCA-COCTEL • $600
Camarones azules, salsa mexicana,

aguacate, aceite de oliva, salsa
"coctelera" y chips

AGUACHILE DE CAMARÓN • $660
Camarones, chile serrano, pepino,

tomatillo verde y cilantro 
CEVICHE MEXICANO • $660
Pulpo, pescado, camarones, salsa

mexicana, aguacate y aceite de
habanero

NAYARIT SHOOTER • $450
Ostra y camarón, salsa hecha en

casa, jugo de limón, chamoy y tajín

SCALLOPS ON HALF SHELL • $660
Cangrejo rey, callo de hacha,
chayote a la parrilla, salsa de

tomatillo asado con chile xcatic y
limón CEVICHE BAJA • $680

Lubina rayada, chile serrano, salsa
de soya, cilantro, papas fritas,
chips de ajo, cebolla y jugo de

limón
CEVICHE TASTING • $950

Ceviche Baja, Mexicano y aguachile
de camarón

SASHIMI PASTOR • $680
Sashimi del día, piña asada,

cebollitas de primavera encurtidas,
rábano y salsa al pastor

E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c t o s  c r u d o s  o  p o c o  c o c i d o s  a u m e n t a  l o s  r i e s g o s  e n  e l  c o n s u m i d o r  d e  c o n t r a e r
e n f e r m e d a d e s  t r a n s m i t i d a s  p o r  a l i m e n t o s .  T o d o s  l o s  p r e c i o s  e s t á n  e n  p e s o s  M e x i c a n o s ,  I V A  i n c l u i d o .  

MR. GREEN • $450
Condesa clásico, chartreuse verde,

narano, cubo de piña, tónica
SANGRIA TONIC • $390

 Casa Madero V, jarabe natural,
angostura bitter, condesa classica,

tónica OJO ROJO • $480
Cerveza, jugo de limon, clamato,

mix de salsas

MICHELADA DE TAMARINDO  • $480
Cerveza, jugo de limón, clamato,

mix de salsas, tamarindo, 

MOJITO • $480
Ron blanco, jarabe natural, jugo de
limón verde, hojas de hierbabuena, 

agua mineral

MICHELADA DE MANGO  • $520
Cerveza, jugo de limón, clamato,

mix de salsas, mango

LAS OLAS DEL OCÉANO BAILAN CON SABOR

MICHELADAS Y COCTELES



Partners in Provenance

E l  c o m p r o m i s o  d e  R o s e w o o d  c o n  P a r t n e r s  i n
P r o v e n a n c e  n a c e  d e l  r e s p e t o  p o r  l o s  a g r i c u l t o r e s

l o c a l e s ,  l a  a g r i c u l t u r a  i n d í g e n a  y  l a  d e d i c a c i ó n  
a  l a  e n t r e g a  d e  a l i m e n t o s  d e  l a  m á s  a l t a  c a l i d a d .

R o s e w o o d  M a y a k o b a  s e  a s o c i a  c o n  g r a n j a s  
y  p r o v e e d o r e s  l o c a l e s  p a r a  o b t e n e r  i n g r e d i e n t e s  d e  

l a  m á s  a l t a  c a l i d a d  y  c o m e r c i o  j u s t o .  E s t a  d e d i c a c i ó n
g a r a n t i z a  u n  m e n ú  q u e  c e l e b r a  l a  e s t a c i o n a l i d a d ,

 l a  d i v e r s i d a d  y  l a  r i q u e z a  d e  l a  c o m i d a  l o c a l ,
e n c a r n a n d o  e l  c o m p r o m i s o  d e  R o s e w o o d  

c o n  l a  e x c e l e n c i a .

R o s e w o o d  M a y a k o b a  t a m b i é n  e s  m i e m b r o  d e  C O M E P E S C A ,  
e l  C o n s e j o  M e x i c a n o  p a r a  l a  P r o m o c i ó n  d e  P r o d u c t o s

P e s q u e r o s  A c u í c o l a s  S i l v e s t r e s ,  y  u n  o r g u l l o s o  p a r t i d a r i o  
d e  s u  c a m p a ñ a  " P e s c a  C o n  F u t u r o "  q u e  t i e n e  c o m o  o b j e t i v o

p r o m o v e r  p r á c t i c a s  p e s q u e r a s  s o s t e n i b l e s ,  e d u c a r  
a  l a s  p a r t e s  i n t e r e s a d a s ,  a b o g a r  p o r  c a m b i o s  

e n  l a s  p o l í t i c a s  y  f o m e n t a r  l a s  e l e c c i o n e s  r e s p o n s a b l e s  
d e  l o s  c o n s u m i d o r e s  p a r a  l a  c o n s e r v a c i ó n  a  l a r g o  

p l a z o  d e  l o s  e c o s i s t e m a s  m a r i n o s .

Siguenos!
 @rwmayakoba


