LA CEVICHERIA

LAS OLAS DEL OCEANO BAILAN CON SABOR

AGUACHILE DE CAMARON - $660

MOLCA-COCTEL - $600
Camarones, chile serrano, pepino,

Camarones azules, salsa mexicana,
aguacate, aceite"de oliva, salsa tomatillo verde y cilantro
cosizizE ) elias CEVICHE MEXICANO * $660
SCALLOPS ON HALF SHELL - $660 Pulpo, pescado, camarones, salsa
Cangrejo rey, callo de hacha, mexicana, aguacate y aceite de
. chatyﬁte a Ig parrillah‘slalsa ctlge habanero
omatillo asado con chile xcatic
sl y bCEVICIC-]IE BhA;JA - $680 |
R Lubina rayada, chile serrano, salsa
SASHIMI PAISTOR $680 de soya}f cilantro, papas fritas,
Sashimi del dia, pifia asada, chips de ajo, cebolla y jugo de
cebollitas de primavera encurtidas, limon
rabano y salsa al pastor CEVICHE TASTING - $950
PULPO MACHO - $650 Ceviche Baja, Mexicano y aguachile
Carpaccio de pulpo, salsa "macha’, e camaron
pepino, cebolla morada, jugo de NAYARIT SHOOTER - $450

limoén y chips de platano
Ostra y camaron, salsa hecha en

casa, jugo de limon, chamoy y tajin

MICHELADAS Y COCTELES

MICHELADA DE TAMARINDO - $480 MR. GREEN - $450
Cerveza, jugo de limdn, clamato, Condesa clasico, chartreuse verde,
mix de salsas, tamarindo, narano, cubo de pifia, tonica
MICHELADA DE MANGO - $520 SANGRIA TONIC - $390
Casa Madero V, jarabe natural,

Cerveza, jugo de limdn, clamato, i ]
mix de salsas, mango angostura bltt?l’/ condesa classica,
Onica
0JO ROJO - $480
. ) MOJITO - $480
Cerveza, jugo de limon, clamato, ) )
mix de salsas Ron blanco, jarabe natural, jugo de
babuena,

limon verde, hojas de hier
agua mineral

El consumo de productos crudos o poco cocidos aumenta los riesgos en el consumidor de contraer

enfermedades transmitidas por alimentos. Todos los precios estdn en pesos Mexicanos, IVA incluido.
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Partners in Provenance

El compromiso de Rosewood con Partners in
Provenance nace del respeto por los agricultores
locales, la agricultura indigena y la dedicacidn
a la entrega de alimentos de la mas alta calidad.

Rosewood Mayakoba se asocia con granjas
y proveedores locales para obtener ingredientes de
la mas alta calidad y comercio justo. Esta dedicacion
garantiza un menu que celebra la estacionalidad,
la diversidad y la riqueza de la comida local,
encarnando el compromiso de Rosewood
con la excelencia.

Rosewood Mayakoba también es miembro de COMEPESCA,
el Consejo Mexicano para la Promociéon de Productos
Pesqueros Acuicolas Silvestres, y un orgulloso partidario
de su campafa "Pesca Con Futuro" que tiene como objetivo
promover practicas pesqueras sostenibles, educar
a las partes interesadas, abogar por cambios
en las politicas y fomentar las elecciones responsables
de los consumidores para la conservacion a largo
plazo de los ecosistemas marinos.

Siguenos!
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