AMUSE-BOUCHE

e

CARPACCIO VOM CARABINERO
Pomelo | Marinierte Rote Riibe | Jalapenos
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SCHAUMSUPPE VON DER SCHWARZWURZEL
Steinpilz-Raviolo | Schwarzer Triiftel

e

ROSA GEBRATENES FILET VOM HEIMISCHEN KALB
Pastinake | Pommes Anna | Gegrillte Entenleber
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POCHIERTE BIRNE
Glithwein | Walnuss Crumble | Créme Chiboust

=

PETIT FOURS

€ 165 pro Person
Exkl. Getrinke




Vegetarisch

AMUSE-BOUCHE

e

CARPACCIO VON CHIOGGIA RUBE
Pomelo | Piemonteser Haselnuss | Jalapefios

=

SCHAUMSUPPE VON DER SCHWARZWURZEL
Steinpilz-Raviolo | Schwarzer Triiffel

e

BUTTERNUSS-KURBIS-PITHIVIER
Nussbutter piiree | Flower Sprouts

o
POCHIERTE BIRNE
Glithwein | Walnuss Crumble | Creme Chiboust
e

PETIT FOURS

€ 148 pro Person
Exkl. Getrinke
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AMUSE-BOUCHE

skoksk

CONSOMME VOM WILD
Rehpofesen | Schnittlauchdl

skoksk

ROSA GEBRATENE CHALLANS-ENTENBRUST
Kiirbis | Gnocchi | Moro Orange

skeskosk

MANDARINE
“Bad Ischler” Rum | Vanillemousse | Karamell Eis

€ 98 pro Person
Exkl. Getrinke

25. & 26. Dezember Lunch & Dinner
COn ——27 D CNC S —
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AMUSE-BOUCHE

skeskosk

"FLACHGAUER" PILZCONSOMME
Triiffelpofesen

skeskosk

KARTOFFELGNOCCHI

Pekannuss | Stracciatella di Burrata | Moro-Orange

skoksk

MANDARINE

., Bad Ischler Rum | Vanillemousse | Karamelleis

€ 89 pro Person
Exkl. Getrdnke

25. & 26. Dezember Lunch & Dinner
COn ——27 D CNC S —
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