SIGNATURE MENU

AMUSE-BOUCHE

kskok

LEICHT GEBEIZTES FILET VON DER LACHSFORELLE
AUS DER SCHLOSSFISCHEREI | 3¢
Buttermilch, Kohlrabi, Kren
VORSPEISE 28 €

Kok

SCHAUMSUPPE VON DER
STEIRISCHEN GEBIRGSGARNELE | A‘r
Spinatnockerl, Fingerlimetten
24 €

kg

GLASIERTES HEIMISCHES BRIES VOM KALB | A‘r
Réucheraal, Apfel, Pfefferschaum
ZWISCHENGERICHT 34 € | HAUPTGANG 54 €

oder
MORCHEL RAVIOLO | or

Schwarzer Triiffel, Piemonteser Haselnuss, Lauch
ZWISCHENGERICHT 32 € | HAUPTGANG 38 €

T

ROSA GEBRATENE )
.ROULADE VOM ATTEROX* FILET | 3¢
Kapern, Ochsenherzkarotten, Aligot
68 €

oder

SALZBURGER STOR VON WALTER GRULL | o
Szegediner Kraut, ,Pommes Anna®, Riesling
58 €

skksk

L GETRANKTER GUGLHUPF* | 3
Blond Dulcey Schokolade, ,Bad Ischler Kurapotheken“-Rum
18 €

6 Ginge € 158
mit Weinbegleitung € 238

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.

Bille wenden Sie sich bei Allergien an unser Team.

A LA CARTE

COUVERT
Bio , Joseph* Brot & ,Mattigtaler* Butter

VORSPEISEN

+~ABERSEER* SCHAFSKASE 1‘* o ®

Marinierte Beete, Sanddorn

TATAR VOM . FAISTENAUER® GALLOWAY RIND | 3 ()
Salzburger Stor von ,Walter Griill“, Kerbel, Schalotten

RINDER CONSOMME
Kaspressknodel oder GrieBnockerl

TOPINAMBURSCHAUMSUPPE | 77
LKracher® Beerenauslese, Trauben, Estragon

€065

€26

€130

€14

€106

SAURE RAHMSUPPE - TRADITIONELLE SALZKAMMERGUT SUPPE | q‘— €18

Champagner, glasierter Fuschlsee-Saibling, Grammeln

HAUPTGERICHTE

RIB-EYE VOM ATTEROX* FUR 2 PERSONEN | AL
Kartoffelvielfalt, Schmorgemiise, Sauce Béarnaise

+FLACHGAUER® BIO-LOWENMAHNEN PILZ | A‘f
Junge Riiben, Mandel, weif’e Polenta

DUO VOM HEIMISCHEN REH | AL
Germknddel, Mangold, Pistazie, Vogelbeere

OSTERREICHISCHE KLASSIKER

AUS UNSERER SCHLOSS FISCHEREI
SAIBLING ODER FORELLE IM GANZEN | 3¢
Petersilienkartoffeln & gemischter griiner Salat
Zur Wahl: Gegrillt | Miillerin Art

WIENER SCHNITZEL | w‘f
Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
TAFELSPITZ “L

Cremespinat, Rostkartoffeln, Apfelkren,
Schnittlauchsauce, Wurzelgemiise

3¢ PARTNERS IN PROVENANCE 47 VEGETARISCH /7T VEGAN () GLUTENFREL

&/

pro Person € 68

€34

€46

€38

€30

€38

(F) LAKTOSEFREI



